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LICENCIATURA EN TECNOLOGÍA DE LOS ALIMENTOS 
 

Plan de Estudio 2004  
 
 

 
Año Cuat Cód. ASIGNATURA Horas/

sem. Correlativas Cursadas Correlativas Aprobadas 

1 1 A0001 Matemática Aplicada 8 - - 
1 1 A0002 Química General e Inorgánica 8 - - 
1 1 A0003 Introducción a la Biología 6 - - 
1 2 A0004 Química Orgánica y Biológica 10 A0002 – A0003 - 
1 2 A0005 Principios de Estadística 4 A0001 - 
1 2 A0006 Física 4 A0001 - 
1 2 A0007 Materia prima agroindustrial 4 A0003 - 

1  A0008 Introducción a la ciencia y tecnología 
de los alimentos 6 - - 

2 1 A0009 Bioquímica de los alimentos 8 A0004 – A0007 A0002 – A0003 
2 1 A0010 Microbiología General 4 A0004 A0003 
2 1 A0011 Análisis instrumental 6 A0004 – A0005 A0002 

2 1 A0012 Operaciones básicas en la industria 
alimentaria 6 A0006 – A0008 A0001 

2 2 A0013 Microbiología de los alimentos 8 A0009 – A0010 – A0011 A0004 – A0005 – A0007 
2 2 A0014 Procesamiento de los alimentos 8 A0009 – A0012 A0006 – A0008 
2 2 A0015 Nutrición 3 A0009 A0004 
2 2 A0016 Organización y gestión de empresas 6 Todo 1º año A0008 

3 1 A0017 Tecnología de los productos de origen 
animal 8 A0013 – A0014 A0009 – A0010 – A0012 

3 1 A0018 Tecnología de los productos de origen 
vegetal 8 A0013 – A0014 A0009 – A0010 – A0012 

3 1 A0019 Análisis y control de los alimentos 8 A0013 – A0015 A0009 – A0010 – A0011 
3 2 A0020 Control y gestión de la calidad 4 A0019 A0013 – A0014 – A0015 
3 2 A0021 Metodología de la Investigación 3 Todos 1º y 2º año A0005 
3 2 A0022 Principios de Economía 3 - A0016 

3 2 A0035 Almacenamiento de Cereales y 
Oleaginosas 6 A0018 A0013 – A0014 

4 1 A0024 Evaluación de Proyectos 4 A0022 A0017 – A0018 – A0033 

4 1 A0041 
 

Tecnología y Calidad de Cereales, 
Oleaginosas y Productos Derivados 6 A0020 A0018 – A0033 

4 1 A0042 Tecnología y Calidad de Frutas y 
Hortalizas 6 A0020 A0018 – A0033 

4 1 A0036 Preservación de los Alimentos 3 A0017 – A0018 A0013 – A0014 - A0033 
4 1 A0027 Humanística Electiva 3 - A0033 
4 2 A0028 Seguridad e Higiene Industrial 3 A0020 A0017 – A0018 – A0033 

4 2 A0029 Práctica Profesional de Laboratorio 6 A0035 – A0041 – A0042 A0019 – A0020 – A0021 – 
A0033 

4 2 A0030 Planeamiento Estratégico de la 
Empresa Alimenticia 6 A0024 – A0035 – A0041 – 

A0042 A0022 – A0033 

4 2 A0037 Tratamiento de residuos y efluentes 3 A0017 – A0018 A0013 – A0014 - A0033 
 

OTROS REQUISITOS PARA EL CUMPLIMIENTO DEL PLAN DE ESTUDIO DE LICENCIATURA 

Cód. REQUISITO Observaciones 

A0032 TESIS DE 
LICENCIATURA 

El alumno deberá realizar y aprobar una Tesis de Licenciatura (250 horas). 
Para presentar el Proyecto de Tesis, se deberá tener: 1) Aprobadas todas las asignaturas 
hasta el Primer Cuatrimestre del Tercer Año y cursadas las asignaturas: A0020, A0021, 
A0022, A0035, A0024, A0041 y A0042.- 
Para presentar para su evaluación la Tesis, se deberá tener aprobadas la totalidad de las 
asignaturas correspondientes al Plan de Estudio. 

A0033 IDIOMA INGLÉS El alumno deberá aprobar un examen de suficiencia sobre comprensión de textos, en idioma 
Inglés, referidos a la especialidad. 

Para rendir el examen final de una asignatura, deberán estar aprobadas todas las correlativas, incluso las que figuran como 
cursadas en el presente plan de estudio. 
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